SEBASTIEN
ATTALI

SWISS ARMY KNIFE

CONTACT

06 08 244 900
aaron@a3production.com
8A rue des fontaines,
Chaponnay

FORMATION

C|) DESSINATEUR EN
ARCHITECTURE BIM

2023 - 2024

REVIT
2019 - 2020
Dawan. Lyon, France

O BTSINFOGRAPHIE
2005
Institut BGS. Paris, France

COMPETENCES

e Gestion de projets

e Coordination et gestion
d'equipes

e Revit architecture

e Adobe Photoshop

o Pack Office

LANGUES

e Francais
e Anglais

Skill&You. Montrouge, France

CERTIFICATION AUTODESK

PROFIL

Professionnel, dynamique et organise, je possede une solide

experience dans la gestion d'equipes. Mon approche axeée sur l'écoute

et la collaboration me permet de batir des relations de confiance avec

mes collegues et d'optimiser les performances de l'équipe. Passionne

par linnovation, je m'efforce d'apporter des solutions créatives pour

ameliorer l'efficacité opérationnelle et garantir une expérience client

exceptionnelle.

EXPERIENCES
PROFESSIONNELLES

®)

COORDINATEUR AUTO ENTREPRENEUR

2025 - Aujourd’hui
e Création d'une micro-BNC dédiée a la coordination de Maisons
de Santé Pluridisciplinaires.

TRAITEUR - HAYRAUD
2024 - Aujourd’hui

e Gestion de projet : Coordination et planification d'évenements de
A aZ enveillant a respecter les délais et les budgets.

e Gestion d'équipe : Supervision d'éequipes en cuisine et en
service, assurant une communication fluide et une collaboration
efficace tout au long des événements.

o Création de menus : Elaboration de menus variés adaptés aux
gouts des clients et aux exigences dietetiques, tout en intéegrant
des tendances culinaires.

COORDINATEUR DESSINATEUR BTP SECOND OEUVRE -

EBS
2020 - 2022

e Coordination des équipes de chantier pour suivi de travaux.

e Conception de dessins détaillés pour rénovation de batiments.

e Reéalisation de plans techniques pour aménagements intérieurs
et extérieurs.

e Déplacements sur les chantiers. Collaboration étroite avec les
ingénieurs et architectes tout au long du projet.

MANAGER EN RESTAURATION - MONARK 7/ LE VOILIER

PLAGE / VILLA GARIBALDI
2013 - 2017

e Gestion de l'équipe pour assurer un service client de qualite.

e Planification des horaires et supervision des opérations
quotidiennes.

e Analyse des ventes pour optimiser les performances et
augmenter les profits .

e Création et mise en ceuvre de stratégies pour augmenter le
chiffre d'affaires.

e Suivi des indicateurs de performance pour ameliorer la
rentabilité du restaurant.

e Formation et coaching du personnel pour garantir un excellent
service client.



